ROSE
BRUT SANS ANNEE

\4

CHAMPAGNE VIARD LAROQUE
ASSEMBLAGE

60 % CHARDONNAY
24 % PINOT NOIR
16 % VINIFIE EN ROUGE

« A l’essence du sens »

CUVEE

DOSAGE
8 G/L

BASE RECOLTE
2017
42 % DE VINS DE RESERVE

VIEILLISSEMENT
36 MOIS MINIMUM

TIRAGE
2018
ALCOOL (*GL)
12,75
Tendre ACIDITE TOTALE (G/L EN H2S04)
& 3,80
Subtile ANHYDRIDE SULFUREUX TOTAL (MG/L)
45
- ALLIANCE ROSE - VIARD ;?1
60 % Chardonnay g JROOUE '
o D . CHAMPAGNE
6 f/“v/? 'i'_’,‘O‘ notr e FERMENTATION MALO LACTIQUE
6 Vinifié enrouge R oul

ABANCS Cotraux CONDITIONNEMENT

BRUT

COMMANDE (+33) 6 62 36 36 15 BOUTEILLE 75 CL:

A l'unité

contact@champagneviardlaroque.com Carton de 6 bouteilles

www.champagneviardlaroque.com MAGNUM 150 CL:

A l'unité




