CHAMPAGNE VIARD LAROQUE

CUVEE

- LA NUANCE BLANC ORIGINE -
100% Chardonnay

contact@champagneviardlaroque.com
www.champagneviardlaroque.com

CHAMFAGNE VIARD LAROQUE

ASSEMBLAGE
100 % CHARDONNAY
VERTUS - COTE DES BLANCS

DOSAGE
6 G/L
AVEC UNE LIQUEUR A 500G/L

BASE RECOLTE
70 % de vinde MONTS FERRES 2015
30 % DE VIN DE RESERVE 2013 & 2014

DANS LES 30 % DE VIN DE RESERVE
2,5% DE VINIFICATION EN FUT DE CHENE

VIEILLISSEMENT
8 ANS MINIMUM

TIRAGE
2016

ALCOOL (*GL)
12,4

ACIDITE TOTALE (G/L EN H2S04)
4,30

FERMENTATION MALO LACTIQUE
Oul

I}OUTEILLE 75 CL:
A lunité
Carton de 6 bouteilles



